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DrinksDrinks

Aperol Spritz – 155kr
 Aperol, Prosecco, Tonic Soda

Peach Bellini – 145kr
Prosecco, Persikojuice, jordgubbe

 

Hugo Spritz – 155kr
 FläderLikör, Prosecco, Tonic Soda

Negroni – 155kr
Gin, Vermouth, Campari

Insalate / Sallader

Insalata mista ***  125kr  V
Sallad med Blandade Säsongsgrönsaker

  
Parma, Mozzarella di bufala e fichi  225kr

Sallad, Parmaskinka, Buffelmozzarella, torkade Fikon, 
handgjorda surdegsgrissini

Vegetarisk V
Glutenfri* Laktosfri** Glutenfri+Laktosfri***

Specialkost eller allergier? 
Säg gärna till din servitör!

Medan ni väntar

Antipasto del Magazzino
Piccolo  230kr / Grande 385kr

Exklusiv Chark och de Bästa Ostarna 
Från flera små italienska producenter 

samt tillbehör

Carpaccio di Manzo, Rucola,  
Parmigiano Reggiano Pinoli tostati  

e olio al Tartufo * 195kr 
OxCarpaccio, ruccola, pinjenötter,  
parmigiano reggiano ost, tryffelolja

Caprese di Mozzarella di  
Bufala con crostini  155kr 

Klassisk Buffelmozzarella Caprese med 
tomater och rostad bröd

Kvällens urval av 
Antipasti

en blandning av typisk 
italiensk Antipasti
För 4 personer          750kr

Olive Italiane e grissini ** 95kr V
    Italienska Oliver med

   handgjorda surdegsgrissini

Prosciutto di Parma e grissini ** 125kr 
ParmaSkinka med handgjorda 

surdegsgrissini

Chips di Grana Padano * 90kr V
Hemgjorda Grana Padano ost chips

Antipasti
Förrätter

Menu` Degustazione
3 Rätters Meny Pasta/Pizza   –   480 kr

Välj en Förrätt , en Pasta/Pizza och en Dessert



I Primi
Pasta och Ris

                           
                    Rigatoni Napoletani ai Pomodori San Marzano  215kr V

e Mozzarella di Bufala Campana  
Traditionell napolitansk pasta "Mancini" med sås gjord på 

San Marzano-tomater, toppad med BuffelMozzarella och Färsk Basilika

                             Pappardelle ai Funghi e Salsa al Tartufo nero   245kr V
Färsk bandpasta gjord på ägg, serveras med en krämig Svarttryffelsås, 

stekta blandsvampar, smör, Grana Padano och färsk gräslök

  Fusillotti alla Salsiccia di Manzo in salsa piccante   245kr
Lyx durum pasta med "fassona" nöt-salsiccia i en stark sås gjord på färsk  

Chilipeppar, vitlök, San Marzano tomater, färsk basilika, parmesan

  "Variazione" dello Spaghetto all´ Amatriciana   240kr 
Traditionell Amatrice pasta serverad med en mustig sås gjord på 
Stekt Fläsksida souvide, lök, Vitt vin, San Marzano-tomater, 

toppad med Pecorino Romano

                     Cannelloni agli Asparagi, Gamberi e Bufala  275kr
Ugnsgratinerade Färska äggpastaRullar fyllda med Sparris, Buffelmozzarella

serveras med Handskalade räkor (innehåller skaldjur)

               EKO Risotto ai Frutti di Mare    *   275kr
Ekologisk Carnaroli riserva ris

 serveras med en smakrik sås av havets läckerheter 
(innehåller skaldjur)

                          EKO  Risotto ai Funghi Porcini e Brasato *  240kr
Ekologisk Carnaroli riserva ris, Karljohansvamp, Bräserad Ox Högrev

i Barbera-vin, och Vit tryffelolja

Risotto går bra att få vegetarisk!

I Secondi
Varmrätt

                                Tagliata di Manzo all´Italiana *   385kr
Veckans Utvalda Premiumbit av Nötkött (300gr) som vi först gör Sousvide, 

sedan Tillagad och serverad skivad (Tagliata)på traditionellt Italienskt sätt. 
Serveras på en Ruccola-bädd med körsbärstomater och Parmigiano Reggiano,

 ugnsrostad Potatis och tryffelmajonnäs

Vegetarisk V
Glutenfri* Laktosfri** Glutenfri+Laktosfri***

Specialkost eller allergier? 
Säg gärna till din servitör!



Röda Pizzor

Magazzino   225kr
San Marzano-Tomater, Fiordilatte Mozzarella, 
Parmaskinka, Parmigiano Reggiano, Ruccola

Margherita di Bufala DOP   210kr  V
San Marzano-Tomater, Fiordilatte mozzarella,
 Basilika, Buffelmozzarella  (efter Bakning) 

Diavola   215kr
San Marzano-Tomat, Fiordilatte Mozzarella, Oregano 

Stark Salami från Italien

Prosciutto e funghi   215kr
San Marzano-Tomater, Fiordilatte Mozzarella, 
skogsChampinjoner, Kokt skinka från Italien

 

Salsiccia e Ricotta   220kr
San Marzano-Tomater,  Fiordilatte Mozzarella, 
ricotta ost, italiensk färsk korv, ruccola 

Vegetariana   220kr   V
 San Marzano-Tomater, Fiordilatte Mozzarella, 

basilika, skogschampinjoner och 
stekta färska Grönsaker

Napoli   215kr
San Marzano-Tomater, Mozzarella Fiordilatte,

 Ansjovis, Kapris, Italienska oliver, 
Rödlök, oregano

Vegetarisk V
Glutenfri* Laktosfri** Glutenfri+Laktosfri***

Specialkost eller allergier? 
Säg gärna till din servitör!

Le Pizze Le Pizze 
al Lievito Madreal Lievito Madre

   

Vara genuina Italienska

Stenungsbakade Pizzor

Är gjorda av Surdeg,

jästa minst 24 timmar

Vi använder bara äkta

Italienska råvaror

 Alla Pizzor gå bra
 att få GlutenFria

för 39 kr extra 

   

Specialkost eller
allergier?

Säg till Servitör



Vita Gourmet Pizzor V

                             Bianca alla Bufala,   235kr
Prosciutto di Parma e Olio al Tartufo

Fiordilatte Mozzarella,Parmaskinka,Vittryffelolja,
Parmigiano Reggiano, Buffelmozzarella(efter bakning)

Bianca agli Asparagi  e Gamberi   280kr
Fiordilatte Mozzarella, Rödlök

Italienska Sparris, Handskalade räkor,
vitlök, persilja (innehåller skaldjur)

                  Bianca alla Salsiccia di Manzo Piemontese, 
Peperoncini e Bufala    245kr

 Fiordilatte Mozzarella, Salsiccia av Ox "Fassona",
stekta färska chilli peppar, vitlök, rödlök

Buffelmozzarella (efter bakning)

Bianca alle Cantarelle e Breasola  255kr
 Fiordilatte Mozzarella, Kantareller, 

Bresaola av Nötkött
lite rucola, Parmigiano Reggiano

 Bianca al Tris di Funghi e Parmigiano b265kr 
Mozzarella Fiordilatte, Skogschampinjoner,

Karl-Johansvamp och Kantareller, med
Hyvlad Parmigiano Reggiano och Ruccola

Bianca Lombetto all`Amarone e Bufala  245kr
Fiordilatte Mozzarella, körsbärstomater, Basilika, 

Valpolicella skinka lagrad i Amarone must, 
 Buffelmozzarella (efter bakning)

Bianca Pere, Gorgonzola e Pinoli   235kr V
Fiordilatte Mozzarella, Färska Päron, Gorgonzola ost, 

Äkta Italienska Pinjenötter (innehåller nötter)

                           Bianca al Pesto Genovese,   235kr V
                                       Pomodorini confit e Bufala 

Basilika-Pesto, Mozzarella Fiordilatte,
Konfiterade tomater, 

 Buffelmozzarella (efter bakning)

                          

Vegetarisk V
Glutenfri* Laktosfri** Glutenfri+Laktosfri***

Specialkost eller allergier? 
Säg gärna till din servitör!

Le Pizze Le Pizze 
al Lievito Madreal Lievito Madre

   

Vara genuina Italienska

Stenungsbakade Pizzor

Är gjorda av Surdeg,

jästa minst 24 timmar

Vi använder bara äkta

Italienska råvaror

 Alla Pizzor gå bra
 att få GlutenFria

för 39 kr extra 

   

Specialkost eller
allergier?

Säg till Servitör



I Dessert
Il Tiramisu’   110kr

Klassisk italiensk Tiramisu 
  

La Crema Cotta alla Vaniglia e Pistacchio  120kr
vanilj "creme brule" med Pistagenötter (innehåller nötter)

La Mousse al Cioccolato "Gianduja"   120kr
Hemgjort efterrätt från Turin , gjord av en "Gianduja" kräm som innehåller 

choklad doch rostade Hasselnötter från Piemonte (innehåller Nötter)

Panna Cotta alla Vaniglia, salsa ai frutti di bosco, 
crumble al cioccolato  115kr

vanilj-panna cotta med skogsbärsås och Choklad-crumble

Cantucci con Vin Santo  100kr
Mandelskorpor från Toscana, serveras med ett glas Vin Santo 

(innehåller nötter)

I Gelati
l`affogato al Caffe´ espresso *  95kr

vaniljglass i kaffekopp med dubbel espresso

Coppa di Gelato all´Italiana  * 115kr 
choklad, vanilj och hasselnötsglass toppad med vispgrädde (innehåller nötter)

Sorbetto al Limone e Frutta di Stagione  ***   115kr
Citronsorbet och säsongsfrukt

Vegetarisk V
Glutenfri* Laktosfri** Glutenfri+Laktosfri***

Specialkost eller allergier? 
Säg gärna till din servitör!

Coffee Cocktails
Espresso Martini  155kr
Absolut Vodka, Kahlua, Espresso

Irish Coffee  155kr
Jameson Whiskey, Kaffe, 
Farinsocker, Grädde

Kaffe Karlsson  155kr
Baileys, Cointreau, kaffe, grädde

Ice cold Limoncello  89krroz 
citronlikör från Amalfi-kusten

Coffee 

Espresso  40kr

Americano  40krr 

Caffè Macchiato  40kr

Espresso Doppio  45kr

Caffè Decaffeinato  40krr

Cappuccino  50kr

Caffè Latte  55kr


