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Aperol Spritz – 155kr
 Aperol, Prosecco, Tonic Soda

Peach Bellini – 145kr
Prosecco, Persikojuice, jordgubbe

 

Hugo Spritz – 155kr
 FläderLikör, Prosecco, Tonic Soda

Negroni – 155kr
Gin, Vermouth, Campari

Insalate / Sallader
Insalata mista ***  125kr  V

Sallad med Blandade Säsongsgrönsaker
  

Parma, Mozzarella di Bufala e Fichi  245kr
Sallad, Parmaskinka, Buffelmozzarella, färska Fikon, 

handgjorda surdegsgrissini

Vegetarisk V
Glutenfri* Laktosfri** Glutenfri+Laktosfri***

Specialkost eller allergier? 
Säg gärna till din servitör!

Medan ni väntar

Antipasto del Magazzino
Piccolo  235kr / Grande 385kr

Exklusiv Chark och de Bästa Ostarna 
Från flera små italienska producenter 

samt tillbehör

Carpaccio di Manzo, Rucola, Parmigiano 
Reggiano

Pinoli tostati e olio al Tartufo * 195kr 
OxCarpaccio, ruccola, pinjenötter

Parmigiano Reggiano ost, TryffelOlja

Caprese di Mozzarella di Bufala con crostini  
155kr 

Klassisk Buffelmozzarella Caprese med
 tomater och rostad bröd 

 
 

Kvällens urval av 
Antipasti

en blandning av typisk 
italiensk Antipasti
För 4 personer          750kr

Olive Italiane e grissini ** 105kr V
    Italienska Oliver med

   handgjorda surdegsgrissini

Prosciutto di Parma e grissini ** 125kr
ParmaSkinka med handgjorda 

surdegsgrissini

Chips di Grana Padano * 90kr V
Hemgjorda Grana Padano ost chips

Antipasti
Förrätter

Menu` Degustazione
3 Rätters Meny Pasta/Pizza

495Kr
Välj en Förrätt , en Pasta/Pizza och en Dessert



I Primi
Pasta och Ris

                     
                         Rigatoni Napoletani ai Pomodori San Marzano  220kr V

e Mozzarella di Bufala Campana  
Traditionell napolitansk pasta "Mancini" med en Långkokt sås gjord på 
San Marzano-tomater, toppad med BuffelMozzarella och Färsk Basilika

                             Pappardelle ai Funghi e Salsa al Tartufo nero   245kr V
Färsk bandpasta gjord på ägg, serveras med en krämig Svarttryffelsås, 

stekta blandsvampar, smör, Grana Padano och färsk gräslök

Ravioli alla Faraona, fonduta di Taleggio, Speck croccante,       255kr
Fichi secchi e Pinoli tostati           

Fylld handgjort äggpasta med Pärlhöns och Recioto vin, Taleggioost fondue,
knaprig Röktskinka "Speck", torkade fikon och Pinjenötter

            Spaghetto all´ Amatriciana del Magazzino   240kr 
Traditionell Amatrice pasta serverad med en mustig sås gjord på 
Stekt Fläsksida souvide, lök, Vitt vin, San Marzano-tomater, 

toppad med Pecorino Romano
 

                     Cannelloni agli Asparagi, Gamberi e Bufala  275kr
Ugnsgratinerade Färska äggpastaRullar fyllda med Sparris, Buffelmozzarella

serveras med Handskalade räkor (innehåller skaldjur)

          Fusillotti al Granchio e Gamberoni         295kr
Exklusiv durum pasta "Mancini" med Argentinska Jätteräkor 

i en Ljuvlig Krabbsås
(innehåller skaldjur)

                       EKO  Risotto ai Funghi Porcini e Brasato *  240kr
Ekologisk Carnaroli riserva ris, Karljohansvamp, Bräserad Ox Högrev

i Barbera-vin, och Vit tryffelolja

Risotto går bra att få vegetarisk!

I Secondi
Varmrätt

                                Tagliata di Manzo all´Italiana *   385kr
Veckans Utvalda Premiumbit av Nötkött (300gr) som vi först gör Sousvide, 

sedan Tillagad och serverad skivad (Tagliata)på traditionellt Italienskt sätt. 
Serveras på en Ruccola-bädd med körsbärstomater och Parmigiano Reggiano,

 ugnsrostad Potatis och tryffelmajonnäs

Vegetarisk V
Glutenfri* Laktosfri** Glutenfri+Laktosfri***

Specialkost eller allergier? 
Säg gärna till din servitör!



Klassiska Pizzor

Magazzino   225kr
San Marzano-Tomater, Fiordilatte Mozzarella, 
Parmaskinka, Parmigiano Reggiano, Ruccola

Margherita di Bufala DOP   210kr  V
San Marzano-Tomater, Fiordilatte mozzarella,
 Basilika, Buffelmozzarella  (efter Bakning) 

Diavola   220kr
San Marzano-Tomat, Fiordilatte Mozzarella, Oregano 

Stark Salami från Italien

Prosciutto e Funghi   220kr
San Marzano-Tomater, Fiordilatte Mozzarella, 
skogsChampinjoner, Kokt skinka från Italien

 

Salsiccia e Ricotta   220kr
San Marzano-Tomater,  Fiordilatte Mozzarella, 
ricotta ost, italiensk färsk korv, ruccola 

Vegetariana   220kr   V
 San Marzano-Tomater, Fiordilatte Mozzarella, 

basilika, skogschampinjoner och 
stekta färska Grönsaker

Napoli   215kr
San Marzano-Tomater, Mozzarella Fiordilatte,

 Sardeller, Kapris, Italienska oliver, 
Rödlök, oregano

Vegetarisk V
Glutenfri* Laktosfri** Glutenfri+Laktosfri***

Specialkost eller allergier? 
Säg gärna till din servitör!

Le Pizze Le Pizze 
al Lievito Madreal Lievito Madre

   

Vara genuina Italienska

Stenungsbakade Pizzor

Är gjorda av Surdeg,

jästa minst 24 timmar

Vi använder bara äkta

Italienska råvaror

 Alla Pizzor gå bra
 att få GlutenFria

för 39 kr extra 

   

Specialkost eller
allergier?

Säg till Servitör



Vita Gourmet Pizzor

                             Bianca alla Bufala,   235kr
Prosciutto di Parma e Olio al Tartufo

Fiordilatte Mozzarella,Parmaskinka,Vittryffelolja,
Parmigiano Reggiano, Buffelmozzarella(efter bakning)

Bianca agli Asparagi  e Gamberi   285kr
Fiordilatte Mozzarella, Rödlök

Gröna Sparris, Handskalade räkor,
vitlök, persilja (innehåller skaldjur)

        Bianca al Ragù di Manzo, Peperoncini e Bufala   
245kr

 Fiordilatte Mozzarella,köttfärssås av Ox Högrev,
stekta färska chilli peppar, Buffelmozzarella 

och Riven Grana Padano (efter bakning) 

Bianca alle Cantarelle e Breasola  255kr
 Fiordilatte Mozzarella, Kantareller, 

Bresaola av Nötkött
lite rucola, Parmigiano Reggiano

 Bianca al Tris di Funghi e Parmigiano b265kr  V
Mozzarella Fiordilatte, Skogschampinjoner,

Karl-Johansvamp och Kantareller, med
Hyvlad Parmigiano Reggiano och Ruccola

Bianca Lombetto all`Amarone e Bufala  245kr
Fiordilatte Mozzarella, körsbärstomater, Basilika, 

Valpolicella skinka lagrad i Amarone must, 
 Buffelmozzarella (efter bakning)

Bianca Pere, Gorgonzola e Pinoli   235kr  V
Fiordilatte Mozzarella, Färska Päron, Gorgonzola ost, 

Äkta Italienska Pinjenötter (innehåller nötter)

                      Bianca alla Salsiccia, Friarielli   235kr 
e Mozzarella di Bufala 

Fiordilatte Mozzarella, Italiensk färsk korv,
Majrovans Gröna blad, 

Buffalo mozzarella (efter Bakning)

                          

Vegetarisk V
Glutenfri* Laktosfri** Glutenfri+Laktosfri***

Specialkost eller allergier? 
Säg gärna till din servitör!

Le Pizze Le Pizze 
al Lievito Madreal Lievito Madre

   

Vara genuina Italienska

Stenungsbakade Pizzor

Är gjorda av Surdeg,

jästa minst 24 timmar

Vi använder bara äkta

Italienska råvaror

 Alla Pizzor gå bra
 att få GlutenFria

för 39 kr extra 

   

Specialkost eller
allergier?

Säg till Servitör



I Dessert
Il Tiramisu’   110kr

Klassisk italiensk Tiramisu 
  

La Crema Cotta alla Vaniglia e Pistacchio   120kr
Vanilj "Creme Brule" med Pistagenötter (innehåller Nötter)

La Mousse al Cioccolato "Gianduja"   120kr
Hemgjort efterrätt från Turin , gjord av en "Gianduja" kräm som innehåller 

choklad doch rostade Hasselnötter från Piemonte (innehåller Nötter)

Panna Cotta alla Vaniglia, salsa ai frutti di bosco, 
crumble al cioccolato  115kr

vanilj-panna cotta med skogsbärsås och Choklad-crumble

Cantucci con Vin Santo  100kr
Mandelskorpor från Toscana, serveras med ett glas Vin Santo 

(innehåller nötter)

I Gelati
l`affogato al Caffe´ espresso *  95kr

vaniljglass i kaffekopp med dubbel espresso

Coppa di Gelato all´Italiana  * 115kr 
choklad, vanilj och hasselnötsglass toppad med vispgrädde (innehåller nötter)

Sorbetto al Limone e frutta di stagione  ***   115kr
Citronsorbet och säsongsfrukt

Coffee Cocktails
Espresso Martini  155kr

Absolut Vodka, Kahlua, Espresso

Irish Coffee  155kr
Jameson Whiskey, Kaffe, 
Farinsocker, Grädde

Kaffe Karlsson  155kr
Baileys, Cointreau, kaffe, grädde

Ice cold Limoncello  89krroz 
citronlikör från Amalfi-kusten

Coffee 

Espresso  40kr

Americano  40krr 

Caffè Macchiato  40kr

Espresso Doppio  45kr

Caffè Decaffeinato  40krr

Cappuccino  50kr

Caffè Latte  55kr

Vegetarisk V
Glutenfri* Laktosfri** Glutenfri+Laktosfri***

Specialkost eller allergier? 
Säg gärna till din servitör!



Birre
Menabrea Bionda Draft Fatöl 40cl 89kr
Ljus lageröl bryggd vid 
Alpernas fot i Biella

Menabrea Ambrata Bottiglia 33cl 79kr
Mörk lager bryggd i Märzen-stil

Ichnusa Non Filtrata Bottiglia 33cl	89kr
Ofiltrerad lager från Sardinien

Paulaner Weissbier Bottiglia 50cl	 98kr
Hefe-Weissbier ett gyllengult 
ofiltrerat veteöl

Italian IPA Bottiglia 33cl  89kr
Hantverksöl bryggd i American 
I.P.A stil

La Midóna Doppio Malto 50cl	 105kr
Hantverksöl bryggd i Golden 
Blond Ale stil

La Volpina Rosso Doppio Malto 50cl	
105kr
Hantverksöl bryggd Amber Ale stil

Soda & Acqua
Alkoholfritt

San Pellegrino 50cl  55kr
Sparkling mineral water

Galvanina Limonata Bio  79kr
Traditional lemon beverage

Chinotto Bio  79kr
Sweet and Spicy sof drink

Coke Original  55kr
Coke Zero  55kr
Sprite  55kr
Fanta  55kr
Moretti Zero Non alcohol 33cl  65kr
Alkoholfri öl från Italien

Toselli Spumante Non alcohol  85kr
Alkoholfritt mousserande vin 
(prosecco)

Spritz & Cocktail
Aperol Spritz  155kr
Aperol,Prosecco,Soda, Arancia
Hugo Spritz  155kr
St Germain Fläderlikör,Prosecco, 
Lime, Menta
Amalfi Spritz  155kr
Limoncello, Prosecco, Menta, Lemon
Negroni  155kr
Campari, Cocchi Vermouth, Gin, Arancia
Gin Tonic Malfy  155kr
Malfy Gin, Premium Tonic, Lemon
Campari Spritz  155kr
Campari, Prosecco, Soda
Peach Bellini  145kr
Italian Peach & Prosecco

Vini Bianchi
Prosecco Treviso Dry DOC    99kr
Veneto
Franciacorta Brut Bellavista   120kr
Lombardia
Rosé Fantini Calalenta Merlot   125kr
Abruzzo
Pomino Bianco DOC Chardonnay   130kr 
Toscana
Tiefenbrunner Pinot Grigio   135kr
Alto Adige
Vermentino Belgvardo   135kr
Toscana
Waiters Recommendation Bianco   140kr

Vini Rosso
Belguardo Tirrenico Cabernet  130kr
Maremma Toscana
Valpolicella Ripasso Superiore DOC 
Veneto  140kr
Chianti Rufina Riserva DOCG   145kr
Toscana
Barbera d`Alba Superiore   150kr
Piemonte
Pinot Nero Frecciarossa Carillo   145kr
Lombardia
Piano Del Cerro Aglianico   150kr
Basilicata
Waiters Recommendation Rosso     140kr



Un Bicchiere diVino
Ett GlasVin

Vini Bianchi
Prosecco Treviso Dry DOC - Veneto 	 99 kr
Franciacorta Brut Bellavista - Lombardia	 120 kr
Rosé Fantini Calalenta Merlot - Abruzzo	 125 kr
Pomino Bianco DOC Chardonnay - Toscana	 130 kr
Tiefenbrunner Pinot Grigio - Alto Adige	 135 kr
Waiters Recommendation Bianco	 140 kr

Vini Rosso
Belguardo Tirrenico Cabernet 	 130 kr
- Maremma Toscana
Valpolicella Ripasso Superiore DOC - Veneto 	 140 kr
Chianti Rufina Riserva DOCG - Toscana	 145 kr
Barbera d`Alba Superiore - Piemonte	 150 kr
Pinot Nero Frecciarossa Carillo - Lombardia	 145 kr
Piano Del Cerro Aglianico - Basilicata	 150 kr
Waiters Recommendation Rosso	 150 kr

Spritz e Cocktail
APEROL SPRITZ	 145 kr
Aperol / Prosecco / Soda /Arancia

HUGO SPRITZ	 145 kr
St Germain Fläderlikör / Prosecco / Lime / Menta

AMALFI SPRITZ	 145 kr
Limoncello / Prosecco / Menta / Lemon

NEGRONI	 145 kr
Campari / Cocchi Vermouth / Gin / Arancia

GIN TONIC MALFY	 145 kr
Malfy Gin / Premium Tonic / Lemon

CAMPARI SPRITZ	 145 kr
Campari / Prosecco / Soda

PEACH BELLINI	 125 kr
Italian Peach & Prosecco

Birre
Menabrea Bionda Draft Fatöl 40 cl	 89 kr
Ljus lageröl bryggd vid Alpernas fot i Biella

Menabrea Ambrata Bottiglia 33 cl	 79 kr
Mörk lager bryggd i Märzen-stil

Ichnusa Non Filtrata Bottiglia 33 cl	 89 kr
Ofiltrerad lager från Sardinien

Paulaner Weissbier Bottiglia 50 cl	 98 kr
Hefe-Weissbier ett gyllengult ofiltrerat veteöl

Italian IPA Bottiglia 33 cl	 89 kr
Hantverksöl bryggd i American I.P.A stil

La Midóna Doppio Malto 50 cl	 105 kr
Hantverksöl bryggd i Golden Blond Ale stil

La Volpina Rosso Doppio Malto 50 cl	 105 kr
Hantverksöl bryggd Amber Ale stil

Soda e Acqua 
Alkoholfritt

San Pellegrino 50 cl	 55 kr
Sparkling mineral water

Galvanina Limonata Bio	 79 kr
Traditional lemon beverage

Chinotto Bio	 79 kr
Sweet and Spicy sof  drink

Coke Original	 55 kr
Coke Zero	 55 kr
Sprite	 55 kr
Fanta	 55 kr
Moretti Zero Non alcohol 33 cl	 65 kr
Alkoholfri öl från Italien

Toselli Spumante Non alcohol	 85 kr
Alkoholfritt mousserande vin (prosecco)


