
Pre Dinner Drinks

Antipasto Misto

Kvällens urval av Antipasti

 Aperol Spritz  135kr
 Aperol, Prosecco, Tonic Soda

FrPeach Bellini    135kr
Prosecco, Peach nectar, strawberry

 Hugo Spritz  135kr
 FläderLikör, Prosecco, Lime

   Negroni    145kr
     Hendricks Gin, Carpano, Campari

Antipasti   
Förrätter

Specialkost eller allergier? Säg gärna till din servitör !

Antipasto del Magazzino

Piccolo  219kr   /   Grande 369kr

Ett urval av ost och chark från små
producenter i Italien, med tillbehör

Caprese di Burrata   169kr  V

Krämig Burrata-mozzarella, confiterade tomater från Sicilien, 
Färska Basilika, extravirgin olivolja, italienska oliver

Carpaccio di bresaola della Valtellina 189kr 
con canterelle e vincotto *

Bresaola Av Nötkött, Kantareller svamp,
hyvlad "Ubriaco" ost, Vincotto dressing

Insalata mista ***  89kr  V

Sallad med Blandade Säsongsgrönsaker

Parma, Mozzarella di bufala e fichi   219kr

Sallad, Parmaskinka, Buffelmozzarella, torkad Fikon
och handgjord surdegsgrissini

Sallader

Insalate

Lo Scoglio   269kr

Lyxig Durumpasta serveras med en smakrik sås 
av havets läckerheter (innehåller skaldjur)

Rigatoni Napoletani ai Pomodori San Marzano  189kr V
e Burrata  

Traditionell napolitansk pasta med San Marzano tomater sås, 
toppad med krämig Burrata-Mozzarella och Fàrska Basilika

Lasagnetta Bianca ai Funghi Porcini,Salsiccia  209kr
e Provola di Agerola affumicata    

Ugnsgratinerad Färsk äggpasta plattor med stekta Karl-johan svamp,
Färsk salsiccia korv och Rökt mozzarella från Agerola

Paccheri Salsiccia e Friarielli  199kr  

Lyxig Durumpasta med en Krämig sås av "Friarielli" (Napolitansk broccoli)
Färsk salsiccia korv, toppad med färsk hyvlad Grana Padano ost

I Primi
    Pasta

Risotto ai Funghi Porcini e Brasato *  219kr

Carnaroli riserva ris, Karljohan svamp, Bräserad Ox Högrev
i Barbera vin, Parmesan och Vit tryffelolja

(risotto det går bra att få vegetarisk)

Risrätter

Glutenfri*  Laktosfri**  Glutenfri+Laktosfri***

      Vegetarisk  V

Medan ni väntar

       Olive Italiane e grissini ** 89kr V
      Italienska Oliver med handgjord surdegsgrissini

 Prosciutto di Parma e grissini ** 129kr 
      Parma Skinka med handgjord surdegsgrissini

 chips di Parmigiano * 79kr  V
Hemgjord Parmesan chips

en blandning av traditionell 

Italiensk Antipasti

För 4 personer

749 kr

I Secondi
    Varmrätt

Brasato di Black Angus alla Piemontese *   299kr

Långkokt bräserad Grainfeed Black Angus Högrev i Barbera vin,
serveras med ugnsrostade säsongsprimorer

3 Rätters meny Pasta/Pizza 

449 kr

Välj 1 Förrätt,

 1 Pasta/Pizza,

1 Dessert

Menu´ Degustazione



Glutenfri*   Laktosfri**   Glutenfri + Laktosfri***    Vegetarisk  V

Magazzino    209kr
San Marzano Tomat, Fiordilatte Mozzarella, 
Parmaskinka, Parmigiano Reggiano, Ruccola

Margherita di Bufala DOP   189kr  V
San Marzano Tomat, Fiordilatte mozzarella, Basilika, 
EVOO, Buffelmozzarella DOP (efter Bakning) 

Diavola   b189kr
San Marzano Tomat, Fiordilatte Mozzarella, Oregano 
Stark Salami från Calabria

Prosciutto e funghi    189kr
San Marzano Tomat, Fiordilatte Mozzarella, 
Champinjoner, Kokt skinka från Italien

 

Salsiccia e Ricotta    189kr
San Marzano Tomat,  Fiordilatte Mozzarella, 
ricotta ost, italiensk färsk korv, ruccola

 

Vegetariana   199kr    V
San Marzano Tomat, Fiordilatte Mozzarella, basilika,
champinjoner och färska Grönsaker

Napoli   199kr
San Marzano Tomat, Mozzarella Fiordilatte, Anjovis, 
Kapris, Italienska oliver, Rödlök, oregano

Cozze e Gamberi   249kr
San Marzano Tomat, Mozzarella Fiordilatte, 
Färska musslor, Handskalade Smögen räkor,
vitlök, persilja

Bianca alla Bufala,             219kr
Prosciutto di Parma e Olio al Tartufo   
Fiordilatte Mozzarella,Parmaskinka,Vittryffelolja,
Parmigiano Reggiano, Buffelmozzarella(efter bakning)

Bianca alle Cantarelle e Breasola  249kr 
Fiordilatte Mozzarella, Kantareller, Bresaola av Nötkött
lite rucola, Parmigiano Reggiano
 

Bianca Lombetto all`Amarone  239kr
e Burrata
Fiordilatte Mozzarella, körsbärtomater, Basilika, 
Valpolicella skinka lagrad i Amarone must, 
Krämig Burrata-mozzarella (efter bakning)

Bianca Pere, Gorgonzola e Pinoli   219kr V
Fiordilatte Mozzarella, Färska Päron, Gorgonzola ost, 
Äkta Italienska Pinjenötter (innehåller nötter)

Bianca al Pesto Genovese,   219kr   V
Pomodorini confit e Burrata   b
Basilika-Pesto, Mozzarella Fiordilatte,
confit tomat, krämig Burrata-mozzarella (efter bakning)

Bianca alla Nduja Calabrese,   b219kr 
Spianata e Scamorza affumicata
Mozzarella Fiordilatte, Nduja (stark korv blandning) 
Stark Spianata Salami från Calabria, 
Rökt Scamorza ost, confit tomater

Vita Gourmet Pizzor

Le Pizze 
al Lievito Madre

Röda Pizzor

Dessert  Drinks

   
Vara genuina Italienska

Stenungsbakade Pizzor

Är gjorda av Surdeg,

jäst minst 24 timmar

Vi använder bara äkta

Italiensk råvaror

I Dessert

Il Tiramisu’   99kr

Klassisk italiensk Tiramisu 
  

        S    Coppa di Gelato all´Italiana  * 109kr
 

chocklad, vanilj och hasselnötterglass toppad med visp grädde
(innehåller nötter)

Sorbetto al limone e frutta di stagione  ***   109kr
Citron sorbet och säsongsfrukt

         

l`affogato al Caffe´ espresso *  89kr
vaniljglass i kaffekopp med dubbel espresso

     Bia
Cantucci con Vin Santo    99kr

Mandelskorpor från Toscana, serveras med ett glas Vin Santo
(innehåller nötter)

   
Alla Pizzor gå bra 
att få GlutenFria
för 39 kr extra 

       Espresso Martini  138kr
 Absolut Vodka, Kahlua, Espresso

       FrozIrish Coffee    138kr
Jameson Whiskey, Kaffe, Farinsocker, Grädde

 

 
      Kaffe Karlsson  138kr
 Baileys, Cointreau, kaffe, grädde

       FIce cold Limoncello    59krroz 
lemon likör från Amalfi coast




